
FICHA DE FORMACIÓN 2622830 – TORTAS Y BATIDOS ESPONJOSOS 
PIEDRAS, VEREDA PRADERA – SALÓN COMUNAL VEREDAL 

 
 

ACTIVIDADES: 
Procesos de inducción a la formación, prueba de reconocimiento de aprendizajes previos, Inducción a la 

Senalogía, inducción y conocimiento de conceptos y principios, Definiciones básicas de procesamiento de 
batidos esponjosos. 

 
 

ACTIVIDADES: 
Procesos de inducción a la formación, e inducción a los alimentos batidos esponjosos. 

 

  



 
 

ACTIVIDADES: 
Socialización de la normatividad del producto batido evaporado, procesamiento de Mantecada. 

 

 
 

ACTIVIDADES: 
Socialización de la normatividad del producto batido evaporado, procesamiento de Brownie. 

 

 



 
 
 

ACTIVIDADES: 
Socialización de la normatividad del producto batido evaporado, procesamiento de Tortas de Naranja y 

Zanahoria. 

  



 
 

ACTIVIDADES: 
Socialización de la normatividad del producto batido evaporado, procesamiento de Tortas Genovesa. 

  
 

ACTIVIDADES: 
Socialización de la normatividad del producto batido evaporado, Decorado de Tortas Genovesa y cierre de 

formación 
 



 


